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Tamilientrerbunft

Aceites Tapia ist ein Familienunternehmen, das aus dem Enthusiasmus,
dem Einsatz und der Entschlossenheit eines gro3en Unternehmers, D.
Dionisio Aguilera Hinojosa, und der bedingungslosen Unterstitzung
seiner gesamten Familie entstanden ist.

Dieses Projekt wurde im Januar 1993 in Villanueva de Tapia geboren.
Der Traum des Landwirts war es, ein Natives Olivendl Extra von
hdchster Qualitat in einer Region von Malaga zu produzieren, welche
sich durch ihre hohe Dichte an Olivenhainen auszeichnet.

Unser Olivendl ist das Ergebnis von Wissen und totaler Hingabe, von
der Pflanzung der Olivenbaume bis zur Ernte und Verarbeitung, in
einer langen Kette, wo jedes Glied beachtet wird, bis das Ol in Flaschen
abgefillt wird und den Kunden erreicht.




Drei Generationen haben zur Grundlage unserer Philosophie und unserer
Arbeit beigetragen. Die Bruder Antonio und Felipe Aguilera erwarben in den
40er und 50er Jahren die ersten Olivenhaine in der norddstlichen Region von
Malaga, eine Gegend in dem sich die Familienbetriebe “La Ahulaguilla” und der
Olivenhain “Mariandana” befinden.

Es handelt sich um Berg-Olivenhaine, zumeist der Sorte Hojiblanca, dem
Olivenjuwel in Malaga, verteilt Uber ein hauptsachlich kalkhaltiges und




steiniges Grundstuick, ideal fur den Anbau des Olivenbaums, der sich perfekt
an die okologischen und klimatischen Anforderungen des Nordens der Provinz
anpasst.

Bei Aceites Tapia legen wir Wert auf Tradition, Umweltanforderungen, neue
Technologien und die Bereitschaft der neuen Generationen, um lhnen das
beste Native Olivendl Extra zu bieten, das die Kunden verlangen.



Die Sorte Hojiblanca ist der wahre Protagonist von Aceites Tapia. Sein Name
bezieht sich auf die weillliche Farbe der Unterseite seiner Blatter. Es handelt
sich um eine sehr kraftige Sorte, spat blihend, aber mit hoher Produktivitat,
sehr widerstandsfahig und perfekt an unser naturliches Klima angepasst.

Sein EVOO verstromt verschiedene Aromen, mit einer Dominanz von hoher
Fruchtigkeit, frisch geschnittenem Gras, gdrtnerischen Noten (Tomate,
Artischocke), Obst und aromatischen Pflanzen. Am Gaumen ist er meist su3
und elegant, mit einer leichten Bitterkeit von griinen Frichten wie Banane,
scharfin der Kehle und einem abschlieBenden Mandelnachgeschmack.
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Aceites Tapia, S.L. ist ein Unternehmen, das sich seit mehr als 25
Jahren der Gewinnung eines hochwertigen nativen Olivendls extra mit
auBBergewohnlichen organoleptischen Eigenschaften widmet. AuB3erdem
besitzen wir mehr als 100 Hektar Land und fast 20.000 Olivenbaume, Uber
deren Pflege und Qualitat wir die Kontrolle haben.

Wir produzieren nur Extra Natives Olivenol (EVOO) von hochster Qualitat
(Sorte Hojiblanca), direkt aus ausgewahlten Oliven im optimalen
Reifezustand und nur mit mechanischen Prozessen. Wir sind die einzige
Olmihle in Spanien welche mit Cere /f(r/z(//mz zertifiziert ist, welches
unterstreicht, dass unser Natives Olivendl Extra frei von Schadstoffen ist.

Die Anwendung von Magnetfeldern auf Nahrungspflanzen fuhrt zu
einemverstarkten Zellwachstum der Frucht (Durchbrechen des naturlichen
Prozesses). Dies kann negative gesundheitliche Folgen auf den Menschen
haben. Die %/m//ﬂ}/ﬁ/m;ﬁ Zertifizierung bestatigt, dass dieses verstarkte
Zellwachstum auf unseren Grundstiicken nicht stattfindet und wir deshalb
einviel gestinderes und naturlicheres Produkt erhalten






I

D yodubte

Bei Aceites Tapia werden die Oliven zum optimalen FE
Reifezeitpunkt geerntet und direkt zur Olmihle ’ Yohat
transportiert, wo sie angenommen, gereinigt und 1S o SRl
gewaschen werden. Nach der Reinigung werden sie in i i
Trichtern gelagert, um dann in die Phase der Produktion 4 2
von Nativem Olivenol Extra Uberzugehen, und zwar ReiZess - Wiy
nie langer als 24 Stunden nach der Ernte, denn das o “di
Endergebnis hdangt von all diesen Schritten ab. et F A
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SONDERAUSGABE PREMIUM

Delirium ist das beste von Aceites Tapia produzierte Ol, das aus Oliven,
welche zu einem frihen Reifezeitpunkt geerntet werden, mit einem
majestatischen Geschmack und Aroma, das alle Nuancen von griinen
Frichten, Gras und wiurzigen Attributen der Olive bewahrt und 100 %
der Kraft und Qualitat der Sorte Hojiblanca bewahrt.

ACEITES TAPIA
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Flasche 500 ml Karton: 1 Einheit Pallete: 270 kartons
Massnahmen: 30 kartons pro Lage

Transparent Glas+ Deluxe-Box.
17,8 x19,3x20,8cm Hohe: 2157120 x 100 cm



VERDE OLEUM / GLAS

Unser Natives Olivendl Extra “Verde Oleum” wird aus unseren grinen Hojiblanca-Oliven
hergestellt, die kurz vor der ersten Reifung geerntet werden. In diesem Moment bietet der Saft die
grolte Komplexitat an Aromen und Geschmack.

500 ml
Glanzendes weil3es Glas.

Karton: 15 Einheiten
Massnahmen:
24,6 x40,5x29,6 cm

Pallete: 70 Kartons
10 Kartons pro Lage
HB6he: 230 /120 x 100 cm

250 ml
Glanzendes weiles Glas.

Karton: 30 Einheiten
Massnahmen:
24,6 x 40,5x29,6 cm

Pallete: 60 Kartons
10 Kartons pro Lage
Ho6he: 205 /120 x 100 cm



VERDE OLEUM / DOSEN

5L
Glanzende weif3es Dose.

Karton: 4 Einheiten
Massnahmen:
16,4 x 47,6 x 37,1 cm

Pallete: 56 Kartons
14 Kartons pro Lage
Hohe: 175 /120 x 100 cm

750 ml
Glanzende weif3es Dose.

Karton: 15 Einheiten
Massnahmen:
24,6 x 40,5 x 29,6 cm

Pallete: 70 Kartons
10 Kartons pro Lage
Hohe: 230 /120 x 100 cm
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250 ml
Glanzende weif3es Dose.

Karton A: 56 Einheiten
Massnahmen: 24,6 x 40,5 x 29,6 cm
Pallete: 60 Kartons

10 Kartons pro Lage

Hohe: 205 /120 x 100 cm

Karton B: 28 Einheiten
Massnahmen: 20,5 x 27 x 24,4 cm
Pallete: 114 Kartons

19 Kartons pro Lage

Hohe: 175 /120 x 100 cm



EVOO / TRANSPARENT GLAS

Ein EVOO, das aus dem Saft unserer Hojiblanca-Oliven in der Mitte des Reifeprozesses hergestellt
wird, die sich von griin zu den fur diese Sorte typischen rétlichen Tonen verfarben.

750 ml 500 ml 250 ml

Transparent glas. Transparent glas. Transparent glas.
Karton: 15 Einheiten Karton: 24 Einheiten Karton: 20 Einheiten
Massnahmen: Massnahmen: Massnahmen:

24,6 x 40,5 29,6 cm 24,6 x 40,5 x 29,6 cm 20,5% 27 x 24,4 cm
Pallete: 70 Kartons Pallete: 50 Kartons Pallete: 95 Kartons

10 Kartons pro Lage 10 Kartons pro Lage 19 Kartons pro Lage
Hohe: 230 /120 x 100 cm Hohe: 173 /120 x 100 cm Hohe: 150 /120 x 100 cm



100 ml
Transparent glas.

Karton: 94 Einheiten
Massnahmen:
23,8x 31,4 x30,7cm

Pallete: 45 Kartons
15 Kartons pro Lage
Hohe: 120 /120 x 100 cm




VIRGEN EXTRA / GRUN PET

5L
Grin PET.

Karton: 3 Einheiten
Massnhahmen:
16,4 X 47,6 x 37,1 cm

Pallete: 70 Kartons
14 Kartons pro Lage
Hohe: 210 /120 x 100 cm

2L
Grin PET.

Karton: 6 Einheiten
Massnahmen:
24,6 x 40,5 % 29,6 cm

Pallete: 70 Kartons
10 Kartons pro Lage
Hohe: 230 /120 x 100 cm




1L
Grin PET.

Karton: 15 Einheiten
Massnahmen:
24,6 x 40,5 % 29,6 cm

Pallete: 60 Kartons
10 Kartons pro Lage
Hohe: 205 / Base 120 x 100 cm

500 ml
Grin PET.

Karton A: 28 Einheiten
Massnahmen: 24,6 x 40,5 x 29,6 cm
Pallete: 60 Kartons

10 Kartons pro Lage

Alto 205/ Base 120 x 100 cm

Karton B: 20 Einheiten
Massnahmen: 23,8 x 31,4 x 30,7 cm
Pallete: 90 Kartons

15 Kartons pro Lage

H6he: 205 7120 x 100 cm

250 ml
Grin PET.

Karton: 24 Einheiten
Massnahmen:
20,5% 27 x 24,4 cm

Pallete: 133 Kartons
19 Kartons pro Lage
Hohe: 200 /120 x 100 cm




C.H.R. INDUSTRIE / EINZELN DOSE

Einzelportion Salz
Minitlte 1gr

Einzelportion Pfeffer
Minitlte 0,3 gr

Karton: 1.200 Einheiten
Massnahmen:
18x33x16cm

Pallete: 126 Kartons
14 Kartons pro Lage
Hohe: 170 /120 x 100 cm

Karton: 1.200 Einheiten
Massnahmen:
18x33x16cm

Pallete: 126 Kartons
14 Kartons pro Lage
Hohe: 170 /120 x 100 cm

Becher EVOO 20 ml

Karton: 160 Einheiten
Massnahmen:
22%29,5x18.cm

Pallete: 170 Kartons
17 Kartons pro Lage
Hohe: 205 /120 x 100 cm

EVOO PET 20 ml

Karton: 297 Einheiten
Massnahmen:
20,5 27 x 24,4 cm

Pallete: 144 Kartons
19 Kartons pro Lage
Hohe: 175 /120 x 100 cm

PET Balsamico-Essig 15 ml

Karton: 330 Einheiten
Massnahmen:
22%29,5x18 cm

Pallete: 119 Kartons
17 Kartons pro Lage
Hohe:151/120 x 100 cm
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ACEITES TAPIAS.L.
CARRETERA A-333 -KM 59
29315 VILLANUEVA DE TAPIA (MALAGA, SPANIEN).
T.+34 952750122 / M. +34 683 6133 31/ info@aceitestapia.com
WWW.ACEITESTAPIA.COM
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